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DESCRIPCION: Orégano es el producto preparado a partir de las hojas enteras y 

sumidades floridas, sanas de Origanium vulgare L., de la familia 

Lamiaceae, que ha alcanzado un desarrollo adecuado para su 

procesamiento de manera apropiada, sometiéndose a operaciones 

tales como limpieza, secado, molienda y tamizado. 

 

 

 

 

 

COMPOSICION: 

 

 

 

100% Hojas enteras y sumidades florales sanas, limpias y molidas 

de Orégano. 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

 

 

RACIONES POR 

ENVASE 
NUTRIENTE 

CANTIDAD DE 

NUTRIENTES  

POR 100 g.                  

CANTIDAD DE 

NUTRIENTES  

POR RACIÓN                        

% VALOR 

DIARIO 

(RID*)/RACIÒN  

      
Tamaño de la 

ración ¼ de 

cucharadita  

(0,5 g) aprox. 70 

raciones por 

empaque 

Grasa total (g) 4,3 0 0  

Colesterol (mg) 0 0 0  

Sodio (mg) 25 0,1 0  

Carbohidratos 

totales 
(g) 69 0,3 0 

 

 Proteínas (g) 9 0 0  

(*) Los porcentajes de Recomendación de Ingesta Diaria (RID) están basados en una dieta de 2000 Kcal. 

Fuente: Valores de Referencia de Energía y Nutrientes para la Población Venezolana. (INN. Mayo 2000) 

 

 

CARACTERISTICAS 

ORGANOLEPTICAS 
CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS CARACTERISTICAS MICROBIOLÓGICAS: 

   
- Aspectos: Polvo 

fino, libre de 

materiales 

extraño. 

- Color: Verde – 

Marrón claro. 

- Olor: Muy 

aromático, 

característico de 

la especie. 

- Sabor: Intenso, 

ligeramente 

amargo 

PARÁMETRO ESPECIFICACIÓN MÉTODO PARÁMETRO ESPECIFICACIÓN MÉTODO 

Materias extrañas 

%  (p/p) 
 Máx. 5 

COVENIN 

1562-90 

Aerobios mesófilos 

(ufc/g) 
104 - 106 

COVENIN  

902-87 

Humedad % (p/p) Máx. 12 
COVENIN  

1562-90 
Mohos (ufc/g) 102 - 104 

COVENIN 

1104-96 

Cenizas % (P/P) Máx. 9 
COVENIN 

1562-90 
Salmonella 25 g Ausente 

COVENIN 

1291-88 

Cenizas insolubles 

en HCI % (P/P) 
Máx. 0,50 

COVENIN 

1562-90 
Escherichia coli (ufc/g) 10 - 103 

COVENIN 

1337-90 

Aceites volátiles 

(ml/100 g) 
Min. 0,50 

COVENIN 

1562-90 
   

Fibra Cruda % (P/P) Máx. 25 
COVENIN 

1562-90 
   

Forma de consumo: Se utiliza en la elaboración de diferentes productos alimenticios donde se quieren resaltar notas aromáticas características a 

Orégano, como en pizzas, pastas, tallarines, guisos, etc. Este producto se dosifica en pequeña cantidad al gusto y necesidad del consumidor. 

MATERIAL DE EMPAQUE UNIDAD DE EMPAQUE INFORMACIÓN LEGAL 

   
Envase de tereftalato de polietileno (PET) de 100 g con 

tapa plástica dispensadora. 

24 unidades de (PET) de 35g por empaque, en bandeja 

con termoencogible. 

Registrado en el MPPS           

Bajo el N° A-122.791 

 

CPE: 0519464656 

 

Código de Barra: 

7595974011921 

ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE TIEMPO DE VIDA UTIL 

  

 

  

• Debe almacenarse sobre estibas o superficies elevadas 

del piso, para protegerlo de la humedad, almacenes 

cubiertos, en ambientes secos. 

• El sitio de almacenamiento debe contar con un plan 

integral de control de plagas, limpieza y BPM. 

• Mantener en un lugar fresco y seco una vez se abre el 

empaque. 

• Estibar máximo en 8 camadas por paleta. 

 
 

2 años 

    


